AKVDEMIA
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PROPOZYCJA ORGANIZACJI SPOTKANIA

RESTAURACJA AKADEMIA
Katarzyna Oponowicz
Event Manager
event@restauracjaakademia.pl

tel. (+48) 797 909 408

Szanowni Panistwo!

Serdecznie dziekujemy za zainteresowanie naszag oferta. Organizacja przyjecia w Restauracji Akademia
to gwarancja udanego spotkania, wysmienitej kuchni oraz profesjonalnej obstugi.
Decydujac sie na oferte naszej restauracji moga Panstwo liczy¢é na naszg kreatywnosé, profesjonalizm
i kompleksowos¢. Do Paristwa dyspozycji oddajemy trzy propozycje menu. Kazda z nich skomponowana tak, by kazdy
Z Panstwa Gosci mogt wybra¢ cos wedtug swoich preferencji smakowych. Jestesmy otwarci na Paristwa sugestie
i potrzeby, dajac mozliwosé skomponowania indywidualnej oferty.

Zapraszamy do wspoétpracy,
Zespot Restauracji Akademia!
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MENU |

Przystawki na powitanie

Sledz z marynowang czerwong cebulg i kwasna $mietang
Tradycyjny tatar wotowy z piklami
Satata z kozim serem, awokado i owocami
Caprese z pomidoréow malinowych i pesto z czosnku niedzwiedziego
Watrébka drobiowa z jabtkowym chutney i sosem malinowym

Zupa do wyboru

Domowy rosét z makaronem przepiérczym
Zupa krem ze szparagoéw

Danie gtéwne do wyboru

Risotto z zielonym groszkiem i serkiem mascarpone
Dorada z zielonymi warzywami, ziemniakami i ragout z bobem
Kurczak supreme na puree ziemniaczanym, glazurowana marchewka

Desery na paterach

Sernik Akademia, tarta owocowa, brownie czekoladowe
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MENU Il

Przystawki na powitanie

Sledz z marynowang czerwong cebulg i kwasng Smietang
Tradycyjny tatar wotowy z piklami
Satata z kozim serem, awokado i owocami
Caprese z pomidoréow malinowych i pesto z czosnku niedzwiedziego
Szparagi z sosem holenderskim i jajkami przepiérczymi

Zupa do wyboru

Chtodnik litewski z jajkiem
Zupa krem ze szparagoéw

Danie gtéwne do wyboru

Risotto szparagowe z serem dojrzewajgcym
Filet z tososia z cytrynowym buerre blanc, fasolkg szparagowa i puree ziemniaczanym
Noga kaczki z kopytkami, modra kapustg i sosem rabarbarowym

Desery na paterach

Sernik Akademia, tarta owocowa, brownie czekoladowe
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MENU IlI

Przystawki na powitanie

Sledz z marynowang czerwong cebulg i kwasng Smietang
Tradycyjny tatar wotowy z piklami
Satata z kozim serem, awokado i owocami
Caprese z pomidoréow malinowych i pesto z czosnku niedzwiedziego
Szparagi z sosem holenderskim i jajkami przepiérczymi
Pierogi z wedzonym twarogiem i pieczonymi ziemniakami z okrasg z cebuli

Zupa do wyboru

Chtodnik litewski z jajkiem
Zupa krem ze szparagow

Danie gtéwne do wyboru

Baktazan panierowany z salsg pomidorowg i serkiem ziotowym
Kulbin na risotto szafranowym, dzikim brokutem i chimichurri
Poledwica wotowa ze szparagami, ziemniakami i sosem bearnaise

Desery na paterach

Sernik Akademia, tarta owocowa, brownie czekoladowe
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PROPOZYCJA OPEN BAR

Asortyment napojéw / alkoholi bez limitu iloSciowego przez 4 godziny

OPEN BAR BEZALKOHOLOWY
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Kawa i herbata
*
OPEN BAR BEZALKOHOLOWY ROZSZERZONY
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Napoje gazowane
Lemoniady robione na miejscu
Soki (jabtko,pomarancza)
Kawa i herbata
*
OPEN BARI
Wino biate i czerwone (selekcja Akademii)
Piwo
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Kawa i herbata
*
OPEN BARII
Woddka Wyborowa / Clansman Scotch Whisky
Wino biate i czerwone (selekcja Akademii)
Piwo
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Soki owocowe / napoje gazowane (Pepsi, 7up, Schweppes)
Kawa i herbata
*
OPEN BARIII
Woddka Wyborowa / Clansman Scotch Whisky
Seagrams Gin/ Havana Rum 3YO
Wino biate i czerwone (selekcja Akademii)
Piwo
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Soki owocowe / napoje gazowane (Pepsi, 7up, Schweppes)
Kawa i herbata

REZERWACIJA
Warunkiem gwarancji realizacji Imprezy jest wptata zaliczki w wysokosci 30% wartosci zaméwionego menu dla

ustalonej mailowo liczby Gosci. Pozostata kwota do zaptaty kartg lub gotéwka w dniu Imprezy.

Zamawiajgcy zobowigzany jest do podania ostatecznej liczby Gosci na 7 dni przed Imprezg, z zastrzezeniem,
ze ostateczna liczba Gosci nie moze by¢ wieksza/mniejsza niz o 10% wzgledem ustalonej wczesnie;.

W przypadku przyjscia mniejszej liczby oséb niz zgtoszona, koszt organizacji Imprezy pozostaje niezmienny.
W przypadku rezygnacji Zamawiajgcego z Imprezy Wykonawca zatrzyma wptacong zaliczke gwarancyjna.
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W przypadku rezygnacji Zamawiajgcego z Imprezy:

o na mniej niz 14 dni przed ustalonym terminem Imprezy, Zamawiajgcy wyptaci Wykonawcy
wynagrodzenie* w wysokosci 50% wartosci zamoéwionego menu dla ustalonej liczby Gosci;
o na mniej niz 4 dni robocze przed ustalonym terminem Imprezy, Zamawiajgcy wyptaci Wykonawcy

wynagrodzenie* w wysokosci 100% wartosci zaméwionego menu dla ustalonej liczby Gosci;

*pomniejszone o wptacong wczesniej zaliczke, o ktérej mowa powyzej.

Standardowo rezerwacja obowigzuje przez 4 godziny oraz maksymalnie do godziny 23:30 ze wzgledu na
umiejscowienie restauracji w budynku mieszkalnym.

W przypadku przedtuzenia Imprezy ponad ustalone 4 godziny obowigzuje optata serwisowa w wysokosci 50 zt
brutto za kazdego Goscia (za ilos¢ osdb potwierdzong na 4 dni przed Imprezg).

MENU | NAPOJE

Restauracja zastrzega sobie prawo do zmiany niektérych produktow oraz cen propozycji menu warunkujac to
ich sezonowoscia, jak rowniez dostepnoscig danych produktéw na rynku.

Wszystkie napoje i alkohole zostang skalkulowane zgodnie zzamdéwieniem (wina za ilo§¢ zamdwionych,
otwartych butelek) i doliczone do kohcowego rachunku.

OBSLUGA

Zapewniamy profesjonalng obstuge kelnerska przez caty czas trwania Imprezy. Serwis kelnerski w wysokosci
12,5 % wartosci zamdéwienia zostanie doliczony do koricowego rachunku.

WARUNKI PLATNOSCI

Podane ceny sg cenami netto. Do poszczegdlnych pozycji zostanie dodany zostat odpowiedni podatek VAT -
menu 8%, napoje i pozostate ustugi 23%.

DODATKOWE INFORMACIJE

Stoét (lub stoty) dla grupy przygotowany zostanie w dolnej Sali/salach Restauracji. W miare dostepnosci terminu
mozemy zaproponowac rezerwacje Restauracji na wytacznos¢. Warunkiem rezerwacji catej Restauracji
Akademia na wytacznos¢ na wieczor jest minimalny rachunek za menu i napoje w wysokosci 70.000 zt netto
(plus serwis). Warunkiem rezerwacji Antresoli na wytgcznos¢ jest minimalny rachunek za menu i napoje w
wysokosci 6 000 zt netto (plus serwis), a Gabinetu w wysokosci 3000 zt netto (plus serwis).

W trosce o srodowisko menu wstawiamy w srodek stotu. Na zyczenie Panstwa mozemy wydrukowaé menu na
osobnej karcie dla kazdego Goscia, prosimy o informacje.

OSWIADCZENIE:

Korespondencja wymieniana przez strony za pomocg internetu, traktowana jest jako dokument w rozumieniu
Kodeksu Cywilnego. Nie dotyczy to umoéw zawieranych przez strony.

Niniejszy dokument stanowi integralng czesc¢ zataczonej oferty.
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