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PROPOZYCJA ORGANIZACIJI SPOTKANIA

RESTAURACJA AKADEMIA
Katarzyna Oponowicz
Event Manager
event@restauracjaakademia.pl

tel. (+48) 797 909 408

Szanowni Parstwo!

Serdecznie dziekujemy za zainteresowanie naszag oferta. Organizacja przyjecia w Restauracji Akademia
to gwarancja udanego spotkania, wysmienitej kuchni oraz profesjonalnej obstugi.
Decydujac sie na oferte naszej restauracji moga Panstwo liczy¢é na naszg kreatywnosé, profesjonalizm
i kompleksowosé. Do Paristwa dyspozycji oddajemy trzy propozycje menu. Kazda z nich skomponowana tak, by kazdy
z Panstwa Gosci mégt wybraé cos wedtug swoich preferencji smakowych. Jestesmy otwarci na Paristwa sugestie
i potrzeby, dajac mozliwosé skomponowania indywidualnej oferty.

Zapraszamy do wspotpracy,
Zespdt Restauracji Akademia!
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MENU I

Przystawki na powitanie
Sledz z czerwong cebulg, kwasna $mietang i pieczonym ziemniakiem
Tradycyjny tatar wotowy z piklami
Satata z pieczonym kozim serem i karmelizowanym burakiem
Tatar z pomidoréw z kaparami i szalotkg
Watrébka drobiowa z jabtkowym chutney i sosem malinowym
Selekcja swiezego pieczywa oraz olej rzepakowy ttoczony na zimno z olejarni Wieprzéw

Zupa do wyboru
Tradycyjny rosét z makaronem przepiérczym
Krem z biatych warzyw z oliwa truflowg

Danie gtéwne do wyboru
Makaron tagliatelle z sosem truflowym z serem dojrzewajgcym
Pstrag z Zielenicy z pieczonymi ziemniakami, sezonowymi warzywami i sosem porowym
Poledwiczka wieprzowa, gotagbek z kaszg i grzybami, buraczki zasmazane

Desery na paterach
Sernik Akademia, tradycyjna szarlotka, czekoladowe brownie

ul.Rézana 2 lok 61, 02-548 Warszawa, tel.: 22 828 99 11, event@restauracjaakademia.pl, www.restauracjaakademia.pl



AKVDEMIA

———— R F S T A Il RAC (A ————

MENU Il

Przystawki na powitanie
Sledz z czerwong cebulg, kwa$ng $mietang i pieczonym ziemniakiem
Tatar z pomidoréw z kaparami i szalotkg
Satata z pieczonym kozim serem i karmelizowanym burakiem
Tradycyjny tatar wotowy z piklami
Zotadki gesie z borowikami
Pierogi z wedzonym twarogiem i ziemniakami z okrasg z cebuli
Selekcja sSwiezego pieczywa oraz olej rzepakowy ttoczony na zimno z olejarni Wieprzow

Zupa do wyboru
Tradycyjny rosét z makaronem przepiérczym
Krem z biatych warzyw z oliwg truflowa

Danie gtowne do wyboru
Risotto z borowikami w 12 miesiecznym serze Bursztyn
Sandacz ze szpinakiem, puree ziemniaczanym i sosem borowikowym
Konfitowana noga gesi z sosem rézanym, modrg kapustg i kopytkami

Desery na paterach
Sernik Akademia, tradycyjna szarlotka, czekoladowe brownie
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MENU IlI

Przystawki na powitanie
Sledz z czerwong cebulg, kwa$ng $mietang i pieczonym ziemniakiem
Tatar z tososia z dressingiem miodowo-musztardowym
Carpaccio wotowe na musie truflowym z kaparami
Satata z pieczonym kozim serem i karmelizowanym burakiem
Awokado z salsg pistacjowg
Pierogi z cielecing z okrasg z boczku
Selekcja sSwiezego pieczywa oraz olej rzepakowy ttoczony na zimno z olejarni Wieprzow

Zupa do wyboru
Zurek grzybowy z jajkiem
Flaki po warszawsku z pulpetami cielecymi

Danie gtowne do wyboru
Wegetarianskie gotgbki z kaszg i grzybami leSnymi w sosie grzybowym
Kulbin na risotto ziotowym z sosem limonkowym i blanszowanym szpinakiem
Poledwica wotowa z puree ziemniaczanym, sosem truflowym i dzikim brokutem

Desery na paterach
Sernik Akademia, tradycyjna szarlotka, czekoladowe brownie
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MENU DZIECIECE

Zupa do wyboru:

Domowy rosét z makaronem i kawatkami kurczaka
Zupa pomidorowa z ryzem

Danie gtéwne do wyboru:
Nuggetsy z kurczaka z frytkami i suréwka z marchewcki i jabtka
Nuggetsy rybne z frytkami i suréwka z marchewki i jabtka
Spaghetti z sosem pomidorowym i parmezanem

Deser do wyboru:

Nalesniki z serem i musem owocowym
Lody z owocami
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PROPOZYCJA OPEN BAR

Asortyment napojow / alkoholi bez limitu ilosciowego przez 4 godziny

OPEN BAR BEZALKOHOLOWY
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Napoje gazowane
Lemoniady robione na miejscu
Soki (jabtko,pomarancza)

Kawa i herbata

*

OPEN BARI
Wino biate i czerwone (selekcja Akademii)
Piwo
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Kawa i herbata

*

OPEN BARII
Wadka Wyborowa / Clansman Scotch Whisky
Wino biate i czerwone (selekcja Akademii)
Piwo
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Soki owocowe / napoje gazowane (Pepsi, 7up, Schweppes)
Kawa i herbata

*

OPEN BARIII
Waddka Wyborowa / Clansman Scotch Whisky
Seagrams Gin / Havana Rum 3YO
Wino biate i czerwone (selekcja Akademii)
Piwo
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Soki owocowe / napoje gazowane (Pepsi, 7up, Schweppes)

Kawa i herbata
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