AKVDEMIA

BOZONARODZENIOWY LUNCH
W RESTAURACIJI AKADEMIA
13:00 -16:00

Katarzyna Oponowicz
Event Manager
event@restauracjaakademia.pl

tel. (+48) 797 909 408

Szanowni Paristwo!

Serdecznie dziekujemy za zainteresowanie naszag oferta. Organizacja przyjecia w Restauracji Akademia
to gwarancja udanego spotkania, wysmienitej kuchni oraz profesjonalnej obstugi.
Decydujac sie na oferte naszej restauracji moga Panstwo liczy¢é na naszg kreatywnosé, profesjonalizm
i kompleksowosé. Do Parnistwa dyspozycji oddajemy dwie propozycje menu. Kazda z nich skomponowana tak, by
kazdy z Paristwa Gosci mdgt wybra¢ cos wedtug swoich preferencji smakowych. Jestesmy otwarci na Parnstwa
sugestie i potrzeby, dajac mozliwos¢ skomponowania indywidualnej oferty.
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AKVDEMIA

Zapraszamy do wspotpracy,
Zespdt Restauracji Akademia!

MENU |

Przystawki w stotach

Sledzie w oleju lnianym z cebulka
Pieczone miesa, wedliny i pasztety wtasnego wyrobu
Tradycyjna satatka jarzynowa
Pierogi z kapustg i grzybami podane na duszonej cebuli
Tatar z tososia z dressingiem miodowo-musztardowym

Danie gtéwne do wyboru

Makaron z borowikami i serem dojrzewajgcym
Sandacz z zielonymi warzywami sosem kaparowym i puree ziemniaczanym
Pieczona karkéwka w sosie sliwkowym z kopytkami i zasmazanymi buraczkami

Desery na paterach

Sernik z biatg czekoladg
Czekoladowe brownie z kremem piernikowym
Szarlotka z cynamonem

ul.Rézana 2 lok 61, 02-548 Warszawa, tel.: 22 828 99 11, event@restauracjaakademia.pl, www.restauracjaakademia.pl



AKVDEMIA

MENU Il

Przystawki na powitanie

Sledzie w oleju lnianym z cebulka
Pieczone miegsa, wedliny i pasztety wtasnego wyrobu
Tradycyjna satatka jarzynowa
Pierogi z kapustg i grzybami podane na duszonej cebuli
Satata z kozim serem, pieczonym burakiem i sosem zurawinowym

Danie gtowne do wyboru

Risotto borowikowe z serem dojrzewajgcym
Sum z sosem borowikowym, blanszowanym szpinakiem i puree ziemniaczanym
Konfitowana noga gesi z Podlasia z kopytkami i modrg kapustg

Desery na paterach

Sernik z biatg czekoladg
Czekoladowe brownie z kremem piernikowym
Szarlotka z cynamonem
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AKVDEMIA

PROPOZYCJA OPEN BAR

Asortyment napojéw bez limitu iloSciowego przez 4 godziny

OPEN BAR BEZALKOHOLOWY
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Kawa i herbata
Tradycyjny kompot z suszu
Napoje gazowane (Pepsi, 7up, Schweppes)
Soki owocowe

WELCOME DRINK

na powitanie Gosci proponujemy:
Mulled Wine
grzane czerwone wino z przyprawami korzennymi i suszem owocowym
lub

ROZGRZEWAJACY NAPAR POMARANCZOWO IMBIROWY
w wersji bezalkoholowej

zZ dodatkiem alkoholu
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