AKVDEMIA

PROPOZYCJA ORGANIZACJI SWIATECZNEGO SPOTKANIA

RESTAURACJA AKADEMIA
Katarzyna Oponowicz
Event Manager
event@restauracjaakademia.pl
tel. (+48) 797 909 408
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Szanowni Parstwo!

Serdecznie dziekujemy za zainteresowanie naszg oferta. Organizacja przyjecia w Restauracji Akademia
to gwarancja udanego spotkania, wysmienitej kuchni oraz profesjonalnej obstugi.

Decydujac sie na oferte naszej restauracji moga Panstwo liczy¢é na nasza kreatywnos¢, profesjonalizm
i kompleksowosé. Do Paristwa dyspozycji oddajemy trzy propozycje menu. Kazda z nich skomponowana tak, by kazdy

z Panstwa Gosci mogt wybra¢ cos wedtug swoich preferencji smakowych. Jestesmy otwarci na Paristwa sugestie
i potrzeby, dajac mozliwosé skomponowania indywidualnej oferty.

Zapraszamy do wspotpracy,
Zespdt Restauracji Akademia!
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AKVDEMIA

WELCOME DRINK

na powitanie Gosci proponujemy:
Mulled Wine
grzane czerwone wino z przyprawami korzennymi i suszem owocowym - 35 zt netto/os.
lub
Tennesse Fire Sour

koktajl na bazie dwdch whiskey: Jack Daniels Firm i Jack Daniels Honey z mitem barmanskim i pianka z
biatka. Wariacja na temat klasycznego Whisky Sour - 35 zt netto/os.
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AKVDEMIA

MENUI

Przystawki w stotach

Sledzie w oleju lnianym z cebulka
Pieczone miegsa, wedliny i pasztety wtasnego wyrobu
Tradycyjna satatka jarzynowa
Pierogi z kapustg i grzybami podane na duszonej cebuli
Tatar ztososia z dressingiem miodowo-musztardowym

Zupa do wyboru

Barszcz czerwony z uszkami
Zupa grzybowa z tazankami

Danie gtowne do wyboru

Makaron z borowikami i serem dojrzewajgcym
Sandacz z zielonymi warzywami sosem kaparowym i puree ziemniaczanym
Pieczona karkéwka w sosie sliwkowym z kopytkami i zasmazanymi buraczkami

Desery na paterach

Sernik z biatg czekoladg
Czekoladowe brownie z kremem piernikowym
Szarlotka z cynamonem

Cena menu 329 zt netto/os.
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AKVDEMIA

MENU Il

Przystawki na powitanie

Sledzie w oleju lnianym z cebulka
Pieczone miesa, wedliny i pasztety wtasnego wyrobu
Tradycyjna satatka jarzynowa
Pierogi z kapustg i grzybami podane na duszonej cebuli
Satata z kozim serem, pieczonym burakiem i sosem zurawinowym

Zupa do wyboru

Barszcz czerwony z uszkami
Zupa grzybowa z tazankami

Danie gtéwne do wyboru

Risotto borowikowe z serem dojrzewajgcym
Sum z sosem borowikowym, blanszowanym szpinakiem i puree ziemniaczanym
Konfitowana noga gesi z Podlasia z kopytkami i modrg kapustg

Desery na paterach

Sernik z biatg czekoladg
Czekoladowe brownie z kremem piernikowym
Szarlotka z cynamonem

Cena menu 369 netto/os.
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AKVDEMIA

MENU IlI

Przystawki na powitanie

Sledzie w oleju lnianym z cebulka
Pieczone miegsa, wedliny i pasztety wtasnego wyrobu
Tradycyjna satatka jarzynowa
Pierogi z kapustg i grzybami podane na duszonej cebuli
Satata z kozim serem, pieczonym burakiem i sosem zurawinowym
Tatar ztososia z dressingiem miodowo-musztardowym

Zupa do wyboru

Barszcz czerwony z uszkami
Zupa grzybowa z tazankami

Danie gtowne do wyboru

Staropolskie gotgbki z pieczonej kapusty, grzybéw lesnych i kaszy peczak w sosie borowikowym
Halibut z risotto szafranowym i zielonymi warzywami
Poledwica wotowa z puree truflowym, boczniakiem mikotajkowym i szpinakiem

Desery na paterach

Sernik z biatg czekoladg
Czekoladowe brownie z kremem piernikowym
Szarlotka z cynamonem

Cena menu 429 zt netto/os.

ul.Rézana 2 lok 61, 02-548 Warszawa, tel.: 22 828 99 11, event@restauracjaakademia.pl, www.restauracjaakademia.pl



AKVDEMIA

PROPOZYCJA OPEN BAR

Asortyment napojéw / alkoholi bez limitu iloSciowego przez 4 godziny

OPEN BAR BEZALKOHOLOWY
Woda mineralha gazowana i niegazowana
Kawa i herbata
Tradycyjny kompot z suszu
Napoje gazowane (Pepsi, 7up, Schweppes)
Soki owocowe
Cena 99 zt netto /os.

*

OPEN BARI
Wino biate i czerwone (selekcja Akademii)
Piwo

Woda mineralna gazowana i niegazowana

Kawa i herbata

Tradycyjny kompot z suszu

Napoje gazowane (Pepsi, 7up, Schweppes)

Soki owocowe

Cena 225 zt netto / os.

*

OPEN BARII
Wadka Wyborowa / Clansman Scotch Whisky
Wino biate i czerwone (selekcja Akademii)
Piwo

Woda mineralna gazowana i niegazowana

Kawa i herbata

Tradycyjny kompot z suszu

Napoje gazowane (Pepsi, 7up, Schweppes)

Soki owocowe

Cena 265 zt netto / os.

*

OPEN BARIII
Waddka Wyborowa / Clansman Scotch Whisky
Seagrams Gin / Havana Rum 3YO
Wino biate i czerwone (selekcja Akademii)
Piwo

Woda mineralna gazowana i niegazowana

Kawa i herbata
Tradycyjny kompot z suszu

Napoje gazowane (Pepsi, 7up, Schweppes)

Soki owocowe

Cena 295 zt netto / os.
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AKVDEMIA

Warunki ogélne rezerwacji w Restauracja Akademia

REZERWACIJA
Warunkiem gwarancji realizacji Imprezy jest wptata zaliczki w wysokosci 30% wartosci zamdéwionego menu dla ustalonej mailowo
liczby Gosci. Pozostata kwota do zaptaty kartg lub gotdwka w dniu Imprezy.
Zamawiajgcy zobowigzany jest do podania ostatecznej liczby Gosci na 7 dni przed Impreza, z zastrzezeniem, ze ostateczna liczba
Gosci nie moze by¢ wigksza/mniejsza niz o 10% wzgledem ustalonej wczesnie;j.
W przypadku przyjscia mniejszej liczby osob niz zgtoszona, koszt organizacji Imprezy pozostaje niezmienny.
W przypadku rezygnacji Zamawiajgcego z Imprezy Wykonawca zatrzyma wptacong zaliczke gwarancyjna.
W przypadku rezygnacji Zamawiajgcego z Imprezy:

e namniej niz 14 dni przed ustalonym terminem Imprezy, Zamawiajgcy wyptaci Wykonawcy wynagrodzenie* w wysokosci

50% wartosci zamoéwionego menu dla ustalonej liczby Gosci;
e namniejniz 4 dnirobocze przed ustalonym terminem Imprezy, Zamawiajgcy wyptaci Wykonawcy wynagrodzenie* w
wysokosci 100% wartosci zamoéwionego menu dla ustalonej liczby Gosci;

*pomniejszone o wptacong wczesniej zaliczke, o ktérej mowa powyzej.
Standardowo rezerwacja obowigzuje przez 4 godziny oraz maksymalnie do godziny 23:30 ze wzgledu na umiejscowienie
restauracji w budynku mieszkalnym.
W przypadku przedtuzenia Imprezy ponad ustalone 4 godziny obowigzuje optata serwisowa w wysokosci 50 zt brutto za kazdego
Goscia (za ilos¢ oséb potwierdzong na 4 dni przed Imprezg).
MENU I NAPOJE
Restauracja zastrzega sobie prawo do zmiany niektérych produktéw oraz cen propozycji menu warunkujac to ich sezonowoscia,
jak réwniez dostepnoscig danych produktéw na rynku.
Wszystkie napoje i alkohole zostang skalkulowane zgodnie z zamdwieniem (wina za ilos¢ zamoéwionych, otwartych butelek) i
doliczone do koricowego rachunku.
OBSLUGA
Zapewniamy profesjonalng obstuge kelnerska przez caty czas trwania Imprezy. Serwis kelnerski w wysokosci 12,5 % wartosci
zamoéwienia zostanie doliczony do koricowego rachunku.
WARUNKI PLATNOSCI
Podane ceny sg cenami netto. Do poszczegblnych pozycji zostanie dodany zostat odpowiedni podatek VAT - menu 8%, napoje i
pozostate ustugi 23%.
DODATKOWE INFORMACIJE
Stot (lub stoty) dla grupy przygotowany zostanie w dolnej Sali/salach Restauracji. W miare dostepnosci terminu mozemy
zaproponowac rezerwacje Restauracji na wytacznosé na okreslonych indywidualnie warunkach. Warunkiem rezerwaciji dotu
Restauracji Akademia na wytgcznosc¢ na wieczoér jest minimalny rachunek za menu i napoje w wysokosci 60.000 zt netto (plus
serwis).
OSWIADCZENIE:
Korespondencja wymieniana przez strony za pomocg internetu, traktowana jest jako dokument w rozumieniu Kodeksu Cywilnego.
Nie dotyczy to uméw zawieranych przez strony.
Niniejszy dokument stanowi integralng czes¢ zatgczonej oferty.
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