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Jesienny biznes brunch
w Restauracfi ARademia

RESTAURACJA AKADEMIA
Katarzyna Oponowicz
Event Manager
event@restauracjaakademia.pl
tel. (+48) 797 909 408
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MENU

WELCOME DRINK
Spritz grejfrutowo rozmarynowy (bezalkoholowy)

Przystawki na powitanie
Sled? z marynowangq czerwongq cebulq i kwasng $mietang
Tradycyjny tatar wotowy z piklami
Borowiki na masle ze swiezq natkq pietruszki
Carpaccio z buraka z dresingiem balsamicznym i serem typu blue
Satata z kozim serem, awokado i owocami
Watrdbka drobiowa z jabtkowym chutney i sosem malinowym
Wedzony tosos na plackach ziemniaczanych z kwasng smietanq i kawiorem
Pieczywo i olej rzepakowy ttoczony na zimno z polskiej olejarni

Rozgrzewajace zupy do wyboru
Krem z biatych warzyw z oliwg truflowq i prazonymi migdatami
Tradycyjny krupnik z gesimi Zzotgdkami

Desery do wyboru
Tarta z owocami sezonowymi / Sernik Akademia

Cena menu: 175 zt netto/os.

NAPOJE (pakiet do 3h)
woda mineralna gazowana/niegazowana
soki owocowe (jabtkowy, pomarariczowy)
wybor kaw i herbat

Cena menu: 50 zt netto/os.

Dziekujemy za czas poswiecony na zapoznanie sie z ofertg.

Do koncowej kwoty rachunku zostanie doliczony serwis 12,5% wartosci rachunku.
Bardzo prosze o kontakt w przypadku jakichkolwiek pytan lub zyczen.

Oferta wazna 01-31.10.2024 w godzinach 11.30 - 15.00. Czas rezerwacji 3h.

Zespot Restauracji Akademia
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Warunki ogolne rezerwacji w Restauracja Akademia

REZERWACJA
Warunkiem gwaranciji realizacji Imprezy jest wptata zaliczki w wysokosci 30% wartosci zamoéwionego menu dla
ustalonej mailowo liczby Gosci. Pozostata kwota do zaptaty kartg lub gotdwka w dniu Imprezy.
Zamawiajgcy zobowigzany jest do podania ostatecznej liczby Gosci na 7 dni przed Impreza, z zastrzezeniem, ze
ostateczna liczba Gosci nie moze by¢ wieksza/mniejsza niz o 10% wzgledem ustalonej wczesnie;j.
W przypadku przyjscia mniejszej liczby 0sob niz zgtoszona, koszt organizacji Imprezy pozostaje niezmienny.
W przypadku rezygnacji Zamawiajgcego z Imprezy Wykonawca zatrzyma wptacong zaliczke gwarancyjna.
W przypadku rezygnacji Zamawiajgcego z Imprezy:

e na mniegj niz 14 dni przed ustalonym terminem Imprezy, Zamawiajgcy wyptaci Wykonawcy wynagrodzenie* w

wysokosci 50% wartosci zamoéwionego menu dla ustalonej liczby Gosci;
e na mniegj niz 4 dni robocze przed ustalonym terminem Imprezy, Zamawiajgcy wyptaci Wykonawcy
wynagrodzenie* w wysokosci 100% wartosci zamdwionego menu dla ustalonej liczby Gosci;

*pomniejszone o wptacong wczesniej zaliczke, o ktérej mowa powyzej.
Standardowo rezerwacja obowigzuje przez 3 godziny.
W przypadku przedtuzenia Imprezy ponad ustalone 3 godziny obowigzuje optata serwisowa w wysokosci 50 zt brutto
za kazdego Goscia (za ilo$¢ osdb potwierdzong na 4 dni przed Imprezg).
MENU | NAPOJE
Restauracja zastrzega sobie prawo do zmiany niektérych produktéw oraz cen propozycji menu warunkujac to ich
sezonowoscig, jak réwniez dostepnoscig danych produktéw na rynku.
Wszystkie napoje i alkohole zostang skalkulowane zgodnie z zamodwieniem (wina za ilo§¢é zaméwionych, otwartych
butelek) i doliczone do koricowego rachunku.
OBSLUGA
Zapewniamy profesjonalng obstuge kelnerskg przez caty czas trwania Imprezy. Serwis kelnerski w wysokosci 12,5 %
wartosci zamowienia zostanie doliczony do koricowego rachunku.
WARUNKI PLATNOSCI
Podane ceny sg cenami netto. Do poszczegélnych pozycji zostanie dodany zostat odpowiedni podatek VAT - menu
8%, napoje i pozostate ustugi 23%.
DODATKOWE INFORMACIJE
Stét (lub stoty) dla grupy przygotowany zostanie w dolnej Sali/salach Restauracji. W miare dostepnosci terminu
mozemy zaproponowac rezerwacje Restauracji na wytgcznosé. Warunkiem rezerwacji Restauracji Akademia na
wytgcznosé na wieczor jest minimalny rachunek za menu i napoje w wysokosci 35.000 zt netto (plus serwis)
W trosce o srodowisko menu wstawiamy w srodek stotu. Na zyczenie Paristwa mozemy wydrukowaé menu na
osobnej karcie dla kazdego Goscia, prosimy o informacje.
OSWIADCZENIE:
Korespondencja wymieniana przez strony za pomocg internetu, traktowana jest jako dokument w rozumieniu Kodeksu
Cywilnego. Nie dotyczy to umoéw zawieranych przez strony.
Niniejszy dokument stanowi integralng czesé zatgczonej oferty.
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